
 

 

 

 

 

 

 

 

Chères mesdames, chers messieurs  

Sur demande. nos collaborateurs  

vous renseigneront volontiers  

sur les ingrédients présents dans nos 
plats qui sont susceptibles de 

provoquer  

des allergies ou des Intolérances  

La gérance Du Restaurant Beau site   

Merci beaucoup 

Dear ladies, dear gentlemen 

On demand. our collaborators 

will be happy to inform you 

on the ingredients present in our dishes 

which are likely to cause 

allergies or intolerances 

Management of the Restaurant Beautiful site 

Thank you so much 

Food menu 

 



 
Entrée / Starters  

           PRIX  
Salade mêlée         10.50 chf  
Mixed salad  

Salade de poulpe         26.00 chf  
Octopus salad 

Chorizo à la portugaise grillé       16.00 chf  
Grilled chorizo Portuguese  

Saucisse traditionnelle ( alheira )     18.00 chf 
Traditional sausage Portuguese fried 

Crevettes sautées à l’ail        21.00 chf  
Garlic butter shrimps  

Palourdes à bulhão pato        24.50 chf  
Steamed clams with garlic butter sauce  

Salade de chèvre chaud      plat 26.00 chf  
salad with warm goat chesse  

Salade de poulet croustillant      plat 26.00 chf 
Crispy chicken salad  

Poissons / Fish 

Assiette du pêcheur        39.00 chf 
Fisherman’s plate 

Dorade royal entier grillé       32.00 chf  
Grilled Royal Sea bream  

Gambas grillées         37.00 chf  
Grilled prawns  

Filets de dorade royale sauce vierge      33.00 chf 
Sea bream fillets  

Gratin de morue à la crème       36.00 chf 
Cod fish with cream 

Morue à braga         36.00 chf 
Fried Cod fish style à braga  

Morue grillé         36.00 chf 
Grilled cod fish  

Pavé de saumon aux câpres      32.00 chf  
Salmon steak with capers  

Poulpe grillé        38.00 chf 
Grilled octopus  

Tartare de dorade aux fruits de la passion     36.00 chf 

Sea bream tartar with passion fruit  



 
Viandes / Meat  

           PRIX 
Poulet grillé    400GR       26.00 chf 
Grilled chicken  

Poitrine de porc grillée aux épices   250GR   28.00 chf 
Grilled pork belly’s 

Secrets de porc grillés   250GR      32.00 chf 
Grilled secrets pork  

Emince de porc aux palourdes (CARNE DE PORCO ALENTEJANA) 39.00 chf 
Portuguese pork with clams  

Plat terre et mer         42.00 chf 
Dish meat and fish 

Pave de veau grillé façon mirandesa )  400GR   39.00 chf 
Grilled veal steak with garlic 

Mix de viande grillées   +/-400GR     43.00 chf 
Grilled mixed meat  

Beau-site Burger (avec œuf et bacon)    220gr   26.00 chf 
Beau-site burger with egg and bacon 

Picanha    Aiguillete de bœuf grillée    250GR   36.00 chf 
Grilled Beefsteaks Picanha  

Entrecôte de bœuf à la sauce café de Paris   300gr   36.00 chf 
Sirloin steak with garlic butter  

Tartare de bœuf   220gr       36.00 chf 
Beef tartare 

Filet de bœuf aux morilles    250gr     45.00 chf 
Filet mignon of beef with moriles 

 

    Viandes au poids       prix kg 

Tomahawk de bœuf black Angus Irlande    140.00 pour kg 
Rassis 5 semaines sur l’os  

Côte de bœuf        140.00 pour kg 
Rassis 5 semaines sur l’os  

T-Bone de bœuf       140.00 pour kg 
Rassis 5 semaines sur l’os  

Entrecôte de bœuf Simmental      140.00 pour kg 
Rassis 5 semaines sur l’os  

Entrecôte de bœuf wagyu JAP 10-11+    350.00 pour kg 

 

 



Pâtes & risottos  
Tagliatelle forestières       24.00 chf 
Tagliatelle (mushrooms) 

Linguine aux palourdes       28.00 chf 
Linguine with clams  

Penne alla siciliana        26.00 chf 
Penne alla siciliana 

Risotto aux gambas        28.00 chf  
Risotto with shrimps  

Risotto aux champignons       26.00 chf  
Risotto with (mushrooms) 

 

Menu enfants / Children’s menu 

Burger de bœuf          19.00 chf 
Beef burger  

Nuggets de poulet        19.00 chf  
Chicken nuggets  

Penne carbonara         19.00 chf 

 

Garnitures & sauces  

Garnitures  

Haricots noirs         5.00 

Riz           5.00 

Pâtes           5.00 

Pommes de terre         5.00 

Légumes du jour        6.00 

Sauces 

Sauce café de paris         

Sauce au poivre vert  

Sauce aux morilles  

Sauce tartare  

Chimichurri 

 

 



 

 

 

Nos desserts maison /Dessert  

Ardoise de fromages        14.00 chf 

Crème brulée        10.00 chf 

BABA au rhum        12.00 chf 

BABA de camelo  (Lait concentré cuit sucre et œufs )  10.00 chf 

Fondant au chocolat et glacée de vanille    12.00 chf 

Flan caramel         11.00 chf 

Gâteau biscuits         10.00 chf 

Gâteau délice au citron       12.00 chf 

Gâteau roulé à l’orange à la portugaise     11.00 chf 

Mousse au chocolat        10.00 chf 

Mousse aux fruits de la passion      10.00 chf 

Tiramisu         11.00 chf 

Serradura (crème fraîche,lait concentre sucre et spéculos ) 10.00 chf 
 

 

 

Nos sorbets et coupes glacées  

Parfums glaces et sorbets       4.00 chf  

Vanille, chocolat, fraise, citron, moka, et rhum-raisin 

Le colonel ( 2 boules citron et vodka )    14.00 chf 

Le général ( 2 boules vanille et whisky )    14.00 chf  

La limoncello ( 2 boules citron et limoncello )   14.00 chf  

La Danemark ( 2 boules vanille, chantilly et chocolat )  14.00 chf  

Le café glace ( 2 boules MOKA , chantilly et café )  14.00 chf  

 


